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RENA SMAKER - REN NJUTNING!

Precis som du drivs vi av en stor portion Med Bong Touch of Taste fond ar det L} HUMMERFOND = VILTFOND
passion for god mat. Och precis som du enkelt att locka fram rena smaker och glidja JA Art nr. 4694 A Art nr. 4696 ) )
P En klassiker fran Bong Touch of Taste! e En tydlig karaktar utav enbar och

arbetar vi hart for att skapa harliga mat-
upplevelser utan att gora avkall pa vare
sig smak eller kvalitet. Darfor stravar vi
hela tiden efter att forbattra vara fonder,

dina matgaster pa samma ging. Prova vara
klassiska fonder som fond till pastaratter,
som grund till soppor och saser eller for att
ge varma och kalla ratter det dar lilla extra!

klassiska 6rter sisom timjan och persilja.
Mustig smak av rédvin och bla. renkétt.
Utmarkt fond i mustiga hostgrytor,
svampsaser eller som smaksattare i vilt-

Hoég smak av hummer och vitt vin,
balanserad med gronsaker, konjak och
orter. En smakforhojare i dina fiskgrytor,
soppor eller saser. Som i alla flytande

bland annat genom att halla innehalls-
forteckningarna si korta som moijligt.

Bong Touch of Taste Fiskfond har en
tydlig smak av vit fisk. Fiskfonden
balanseras av vitt vin och bla lagerblad
och kryddpeppar. En fond som passar
utmarkt som smaksattare eller grund-
sten i dina soppor, séser eller marinader.
En klassisk vitvinsas lyfter i smaken med
hjalp av Bong Touch of Taste Fiskfond.

sticka gor att Gronsaksfonden fir en
perfekt smakbild for att passa i de flesta
matratter. En riktig allroundfond som
gar att kombinera med de 6vriga fond-
sortimentet.

Kraftig smak utav ntkétt och rédvin.
En fond som ger tydlig karaktér it dina
kottgrytor, soppor eller saser. De hoga
kottinnehallet gor att fonden passar
utmarkt till att avsluta dina favoritrecept
som behover det dar lilla extra pa slutet.
Prova ocksa att anvinda Oxfonden som
byggsten i din rédvinsas!

dina fiskgrytor. Tydlig smakprofil utav
bld-musslor och rikor, neutral i fargen,
bara att droppa i och smaka av. Ett lyft
for raksoppan eller de vitvinskokta bl-
musslorna.

fonder fran Bong Touch of Taste varde-
satter vi kvalitet och smak.

En ljus kycklingfond med en valbalans-
erad smak utav koke kycklingkott, selleri,
salvia och dragon. Passar utmarkt som
grund i de flesta ritter sdsom risotto,
pastasaser, kycklinggrytor etc. Prova den
garna i dina kalla sdser som en extra
Touch of Taste.

Inget salt ar tillsatt i fonden. Ca. 1,8 kg
kott och kottben atgar till 1 liter fond.

farsbiffar. En fond med manga anvind-
ningsomréaden.

! BRUN KALVFOND | | LJUS KALVFOND H KANTARELLFOND BRYNT SCHALOTTENLOKFOND

I b Art nr. 4691 f Art nr. 4698 ‘.f lﬁ\ Ar{ nr. 4709 Art nr. 4702' N .
Bong Touch of Taste Brun Kalvfond har - En ljus kalvfond som har en mild smak ‘.4... \‘ Hog smak av skogens guld. Bong En nyhet i familjen Pong! En mild brynt
ett hogt kottinnehall och en smakprofil fm— av kokt kalvkott, vitt vin, persilja och lok. -3 Touch of Taste Kantarellfond har en smak av schalottenlok som dr balanserad
som hjalper dig att lyfta smaken i dina =y En fond som passar utmirke i ljusa sopp- =y tydlig smakprofil dir vi balanserat smak- med RUCER och timjan. En nyhet PO
ritter. Den lattrostade tonen av kottben or och séser. Ljus kalvfond hjalper till att en av kantarell med vin, rotsaker och passar i de flesta matratter. Ger en fyllig-
balanseras med tomatpuré for att bygga ‘ bygga smak utan att ta 6ver smakbild- | schalottenlok. En fond som sitter guld- het tnlll dina fa.w./orlltratter som ibland
smak i kottfarssdsen, kottgrytan, gradd- | | en. Utmirke att kombinera med Bong ‘ v kant pa din svamprisotto, kottgryta eller behover det dar lilla extra. Bong Touch
sasen eller kottbullarna. Touch of Taste Kantarellfond eller Brynt ditt smaksatta potatismos. Fungerar aven of Taste Brynt Schalottenlkfond hjalper

Schalottenlokfond. utmarkt i en kall farskostréra tillsammans dig att lyfta smaken.
med Orter och smorstekt svamp.
[ ] FISKFOND - OXFOND KYCKLINGFOND FOND PURE KYCKLING NYHET!
,l A Art nr. 4693 h Art nr. 4703 Art nr. 4695 Art nr. 2222

Mild rostad kycklingkarakear koke till-
sammans med palsternacka och gul 16k.
Inget salt ir tillsatt i fonden. Ca. 3,5 kg
kycklingkott och kycklingben étgar till
1 liter fond.

- GRONSAKSFOND = SKALDJURSFOND FOND PURE OXE NYHET! FOND PURE MUSSLA NYHET!
F L) Art nr. 4692 I L) Art nr. 4704 Art nr. 2222 Art nr. 2222
! Bong Touch of Taste Gronsaksfond har AR Vitt vin, musslor och rakor! En perfekt Tydlig kottkaraktar frin rostade kottben Hog smakkoncentration av musslor
| en tydlig smak av rotsaker dar sotman [ fond till dina pastaritter innehéllande och kétt av nét, balanserad med sétman kokta i vitt vin och gul 16k. Fonden inne-
balanseras med vitt vin. Lok och libb- =y fisk och skaldjur eller som grund i fran palsternacka och schalottenlok. haller en naturlig salta frin musslorna,

inget annat salt ar tillsatt. Ca. 0,17 kg
musselkott dtgdr till 1 liter fond.



